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HUISST I JLHANDBOEK

Een verzamel ing van v isuele
elementen die  gebruikt  worden
om de organisat ie  een herkenbaar
gezicht  te  geven en te  promoten
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VECTORS

productfoto’s

et iketten

Webs ite
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flyers

brochures
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I L L U S T R A T I E S
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P R O D U C T
F O T O G R A F I E
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F O T O G R A F I E
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E T I K E T T E N
F R O N T & B A C K

13/15
FROZEN COUNT

SCHAAL- & SCHELPDIEREN

Litopenaeus vannamei

WITPOOTGARNALEN met toegevoegd water
CREVETTES BLANCHES avec eau ajouteeé
VANNAMEI PRAWNS with added water
WHITE TIGERGARNELEN mit zugef^uügtem Wasser

-

. .

RAUW • GEPELD • ONTDARMD • INDIVIDUEEL DIEPGEVROREN MET GLACERING
CRUES • DÉCORTIQUÉES • DÉVEINÉES • SURGELÉES INDIVIDUELLEMENT AVEC GLAÇAGE
RAW • PEELED • DEVEINED • IQF DEEP-FROZEN WITH GLAZING
ROH • GESCHÄLT • ENTDÄRMT • EINZELN TIEFGEFROSTET MIT GLASUR

Product uit aquacultuur - Zeewater gekweekt in Vietnam / Produit d'aquaculture - Cultivées dans l'eau de mer au Vietnam
Product from aquaculture - Cultivated in seawater in Vietnam / Produkt aus Aquakultur - Meerwasser gezüchtet in Vietnam

Ingrediënten: witpootgarnalen (schaaldieren) (90%), toegevoegd water (10%), zout, zuurteregelaar (E330, E331, E332).
Kan sporen van sulfiet bevatten.
Ingrédients : crevettes blanches (crustacés) (90%), eau ajoutée (10%), sel, correcteur d’acidité (E330, E331, E332).
Peut contenir des traces de sulfites.
Ingredients : vannamei prawns (crustaceans) (90%), added water (10%), salt, acidity regulator (E330, E331, E332).
May contain traces of sulphite.
Zutaten: White Tigergarnelen (Krustentiere) (90%), zugefügtes Wasser (10%), Salz, Säuerregulator (E330, E331, E332).
Sulfit kann enthalten sein.

EU erkenningsnummer / Numéro d'agrément UE
EU approval number / EU Zulassungsnummer DL 809

Lotnummer / Numéro du lot
Lot number / Lot Nummer

VN809V149Articlecode:
DScampi13/15GepeldFC

Oorsprong / Origine
Origin / Ursprung Vietnam

Gemiddelde voedingswaarde / Valeur nutritionelle moyenne
Average nutrition facts / Durchschnittliche Nährwerte Per / Pour / Pro 100g

Energie / Énergie / Energy / Energie 294kJ / 70kcal
Vetten / Matières grasses totales / Fat / Fett 1,3g

waarvan / dont / of which / davon
- verzadigde vetzuren / acides gras saturés

saturated fats / gesättigte Fettsäuren
0,6g

0g
waarvan / dont / of which / davon

- suiker / sucre / sugar / Zucker 0g

15g
Zout / Sel / Salt / Salz 0,62g

Na ontdooiing niet opnieuw invriezen.
Ne pas recongeler après décongélation.
Do not refreeze after defrosting.
Nach dem auftauen nicht wieder einfrieren.

Naontdooienindekoelkastaan
Aprèsdécongélationau
réfrigérateurà
Afterdefrostingintherefrigeratorat
NachauftauenimKühlschrankbei

0°C-4°C 1dag/1jour/1day/1Tag

In de diepvries aan
Dans le congélateur à
In the freezer at
Im Gefrierschrank bei

*-6°C 1week /1semaine /1week/1Woche
**-12°C51maand/1mois/1month/1 Monat

***-18°C
Tenminstehoudbaartoteinde/

Consommeravantfin/Bestbeforeend/
MindestenshaltbarbisEnde:
Oogstdatum/Datederécolte
Harvestdate/Erntedatum:
Ingevrorenop/Produitcongeléle
Frozenon /Eingefrorenam:

dd/mm/yyyy
yyyy

dd/mm/yyyy
Eiwitten / Protéines / Protein / Eiweiß

Koolhydraten / Glucides / Carbohydrates / Kohlenhydrate

Houdbaarheid / Conservation / Shelf Life / Haltbarkeit:

15411746071643

Geproduceerd voor / Produit pour / Produced for / Produziërt für :
Bart Schaal- & Schelpdieren - Ambachtstraat 2, 8370 Blankenberge, Belgium

Nettogewicht(zonderglazuur)
Poidsnet(sansglaçage)

Netweight(withoutglaze)
Nettogewicht(ohneGlasur)

10x1Kg
Totaalgewicht(inclusiefglazuur)

Poidstotal(avecglaçage)
Totalweight(includingglaze)
Gesamtgewicht(mitGlasur)

10x800g

SCHAAL- & SCHELPDIEREN
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RAUW
 •ZONDER HUID • PRAKTISCH GRAATVRIJ •INDIVIDUEEL DIEPGEVROREN M

ET GLACERING
CRU •SANS PEAU • PRATIQUEM

ENT SANS ARÊTES • SURGELÉ INDIVIDUELLEM
ENT AVEC GLAÇAGE

RAW
 • SKINLESS •PRACTICALLY BONELESS • IQF DEEP-FROZEN W

ITH GLAZING
ROH • OHNE HAUT • PRAKTISCH GRÄTENFREI • EINZELN TIEFGEFROSTET M

IT GLASUR

1K
g

Nettogewicht(zonderglazuur)
Poidsnet(sansglaçage)

Netweight(withoutglaze)
Nettogewicht(ohneGlasur)

800g
Totaalgewicht(inclusiefglazuur)

Poidstotal(avecglaçage)
Totalweight(includingglaze)
Gesamtgewicht(mitGlasur)

Nettogewicht(zonderglazuur)
Poidsnet(sansglaçage)

Netweight(withoutglaze)
Nettogewicht(ohneGlasur)

Totaalgewicht(inclusiefglazuur)
Poidstotal(avecglaçage)

Totalweight(includingglaze)
Gesamtgewicht(mitGlasur)

10x1K
g11111800Kg

JAPANSE SCHAR
LIM

ANDE DU NO
RD

YELLO
W

FIN
 SO

LE
PAZIFISCHE KLIESCHE
FILET / FILLET
Lim

anda aspera

60/70g
Ingrediënten: vis

Ingrédients :poisson
Ingredients : fish

Zutaten :Fisch

Gem
iddelde voedingswaarde / Valeur nutritionelle m

oyenne
Average nutrition facts / Durchschnittliche Nährwerte

Per / Pour / Pro 100g

Energie / Énergie / Energy / Energie
382kJ / 91kcal

Vetten / M
atières grasses totales / Fat / Fett

1,2g
waarvan / dont / of which / davon

- verzadigde vetzuren / acides gras saturés
saturated fats / gesättigte Fettsäuren

0,3g0g
waarvan / dont / of which / davon

- suiker / sucre / sugar / Zucker
0g

19g
Zout / Sel / Salt / Salz

0,08g
Eiwitten / Protéines / Protein / Eiweiß

Koolhydraten / Glucides / Carbohydrates / Kohlenhydrate

Geïmporteerddoor/Importépar/Importedby/Importiertdurch:V ANDERMAESENNV- Westlaan313,3550Heusden-Zolder,Belgium

Naontdooiingnietopnieuwinvriezen.
Nepasrecongeleraprèsdécongélation.
Donotrefreezeafterdefrosting.
Nachdem

auftauennichtwiedereinfrieren.

Naontdooienindekoelkastaan
Aprèsdécongélationau
réfrigérateurà
Afterdefrostingintherefrigeratorat
Nachauftauenim

Kühlschrankbei

0°C-4°C
1dag/1jour/1day/1Tag

In de diepvries aan
Dans le congélateur à
In the freezer at
Im Gefrierschrank bei

*-6°C
1week/1semaine/1week/1Woche

**-12°C
1maand/1mois/1month/1Monat

***-18°C
Tenminstehoudbaartoteinde/

Consommeravantfin/Bestbeforeend/
MindestenshaltbarbisEnde:

dd/m
m

/yyyy
yyyy

dd/m
m

/yyyy

Houdbaarheid / Conservation / Shelf Life / Haltbarkeit:

Vangstdatum
/Datedepêche

Catchingdate/Fangdatum
:

Ingevrorenop/Produitcongeléle
Frozenon/Eingefrorenam

:

Lotnummer / Numéro du lot / Lot number / Lot Nummer

EU erkenningsnummer / Numéro d'agrément UE /
EU approval number / EU Zulassungsnummer

XXXX

Verwerkt in / Élaboré en / Processed in / Verarbeitet in
Oorsprong / Origine / Origin / Ursprung

MSC nummer / Numéro de MSC / MSC number / MSC Nummer
XXXX
XXXX

Vistuig / Engin de pêche /
Fishing gear/ Fanggerät

Gevangen in FAO zone / Pêché dans la zone FAO /
Caught in FAO zone / Gefangen in FAO zone

67 Noordoostelijke deel Pacifische Oceaan /
Pacifique Nord-est / Northeast Pacific /

Nordöstlicher Pazifik

Bodemottertrawl / Chalut de fond à panneaux /
Bottom otter trawl (OTB) / Grundschernetz

U.S.A.
China

Zeevis - W
ildgevangen / Poisson eau de m

er -Pêché dans l’océan
Seafish - W

ild caught / Fish aus dem
 M

eer - W
ild gefangen

15411746075207

RAUW
 •ZONDER HUID • PRAKTISCH GRAATVRIJ •INDIVIDUEEL DIEPGEVROREN M

ET GLACERING
CRU •SANS PEAU • PRATIQUEM

ENT SANS ARÊTES • SURGELÉ INDIVIDUELLEM
ENT AVEC GLAÇAGE

RAW
 • SKINLESS •PRACTICALLY BONELESS • IQF DEEP-FROZEN W

ITH GLAZING
ROH • OHNE HAUT • PRAKTISCH GRÄTENFREI • EINZELN TIEFGEFROSTET M

IT GLASUR

JAPANSE SCHAR  ⁄8 LIM
ANDE DU NO

RD
YELLO

W
FIN SO

LE ⁄8 PAZIFISCHE KLIESCHE
FILET / FILLET
Lim

anda aspera

Naontdooiingnietopnieuwinvriezen.
Nepasrecongeleraprèsdécongélation.
Donotrefreezeafterdefrosting.
Nachdem

auftauennichtwiedereinfrieren.

Naontdooienindekoelkastaan
Aprèsdécongélationau
réfrigérateurà
Afterdefrostingintherefrigeratorat
Nachauftauenim

Kühlschrankbei

0°C-4°C
1dag/1jour/1day/1Tag

In de diepvries aan
Dans le congélateur à
In the freezer at
Im Gefrierschrank bei

*-6°C
1week/1semaine/1week/1Woche

**-12°C
1maand/1mois/1month/1Monat

***-18°C
Tenminstehoudbaartoteinde/

Consommeravantfin/Bestbeforeend/
MindestenshaltbarbisEnde:

dd/m
m

/yyyy
yyyy

dd/m
m

/yyyy

Houdbaarheid / Conservation / Shelf Life / Haltbarkeit:

Vangstdatum
/Datedepêche

Catchingdate/Fangdatum
:

Ingevrorenop/Produitcongeléle
Frozenon/Eingefrorenam

:

Lotnummer / Numéro du lot / Lot number / Lot Nummer

EU erkenningsnummer / Numéro d'agrément UE / EU approval number / EU Zulassungsnummer
XXXX

Verwerkt in / Élaboré en / Processed in / Verarbeitet in
Oorsprong / Origine / Origin / Ursprung

U.S.A.

MSC nummer / Numéro de MSC / MSC number / MSC Nummer

China
XXXX
XXXX

Geïmporteerddoor/Importépar/Importedby/Importiertdurch:V ANDERMAESENNV- Westlaan313,3550Heusden-Zolder,Belgium

1K
g

Nettogewicht(zonderglazuur)
Poidsnet(sansglaçage)

Netweight(withoutglaze)
Nettogewicht(ohneGlasur)

800g
Totaalgewicht(inclusiefglazuur)

Poidstotal(avecglaçage)
Totalweight(includingglaze)
Gesamtgewicht(mitGlasur)

Nettogewicht(zonderglazuur)
Poidsnet(sansglaçage)

Netweight(withoutglaze)
Nettogewicht(ohneGlasur)

Totaalgewicht(inclusiefglazuur)
Poidstotal(avecglaçage)

Totalweight(includingglaze)
Gesamtgewicht(mitGlasur)

1K
g

800g

Gem
iddelde voedingswaarde / Valeur nutritionelle m

oyenne
Average nutrition facts / Durchschnittliche Nährwerte

Per / Pour / Pro 100g

Energie / Énergie / Energy / Energie
382kJ / 91kcal

Vetten / M
atières grasses totales / Fat / Fett

1,2g
waarvan / dont / of which / davon

- verzadigde vetzuren / acides gras saturés
saturated fats / gesättigte Fettsäuren

0,3g0g
waarvan / dont / of which / davon

- suiker / sucre / sugar / Zucker
0g

19g
Zout / Sel / Salt / Salz

0,08g
Eiwitten / Protéines / Protein / Eiweiß

Koolhydraten / Glucides / Carbohydrates / Kohlenhydrate

60/70g

Ingrediënten: vis
Ingrédients : poisson
Ingredients : fish
Zutaten : Fisch

Vistuig / Engin de pêche /
Fishing gear/ Fanggerät
Gevangen in FAO zone / Pêché dans la zone FAO /
Caught in FAO zone / Gefangen in FAO zone

67 Noordoostelijke deel Pacifische Oceaan /
Pacifique Nord-est / Northeast Pacific / Nordöstlicher Pazifik

Bodemottertrawl / Chalut de fond à panneaux /
Bottom otter trawl (OTB) / Grundschernetz

Zeevis - W
ildgevangen / Poisson eau de m

er -Pêché dans l’océan
Seafish - W

ild caught / Fish aus dem
 M

eer - W
ild gefangen
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W E B S I T E
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S O C I A L S
N I E U W S B R I E F
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F L Y E R S

TECHNISCHE INFO
Maaltĳdcheques worden toegekend vanaf 6 maand anciënniteit.
Bedrag is totale waarde van 7,00 €, waarvan de werknemer
de verplichte bĳdragen van 1.09 euro moet betalen.
Dit is niet meer op papier, dit is elektronisch.

Graag maken wĳ van deze gelegenheid
gebruik om je te bedanken om in ons team actief te zĳn.

Als dank en appreciatie voor alle inzet starten we met

MAALTIJDCHEQUES
VANAF 12 NOVEMBER

Bedankt,
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B R O C H U R E S
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O N T W E R P
V I S I T E K A A R T J E
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P R I J Z E N  V O O R  B E D R I J V E N
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P R I J Z E N
L O G O  S T A R T  -  € 9 0

Opfrissen bestaand logo, digitaliseren van een concreet -
door de klant aangelverde schets.

- Definitief voorstel waarop kleine aanpassingen mogelijk
zijn.

Drukwerk - Adobe Illustrator PMS en CMYK
Web & online - JPG in RGB

L O G O  O P  M A A T  -  € 2 6 5

Op maat ontworpen logo op basis van vereisten en
wensen.

- Voorstudie van 3 schetsen
- Uitwerking van 1 ontwerp
- Kleurengids bij gekozen ontwerp
- Uitwerking en aanlevering in compleet

bestandsformatenpakket
- Extra: prototype van het logo voor bedrijfsgerelateerde

onderdelen
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H U I S S T I J L  E N  C O R R E S P O N D E N T I E S E T

- Visitekaartje € 90
- Groetenkaart € 60
- Klantenkaart € 60
- Cadeaubon € 60
- Ontwerp raam- of deursticker € 50
- Presentatiemap € 50
- Briefpapier € 40
- Enveloppe € 40
- E-mailhandtekening € 30
- Social media profielfoto / cover € 30
- Bundeling corporate identity uurtarief

- Drank- / menukaart of inlegvellen (eenvoudig) € 150
- Drank- / menukaart of inlegvellen (complex) € 250

D R U K W E R K

- Flyer enkelvoudig € 120
- Flyer dubbelzijdig € 150
- Affiche € 160
- Folder € 190
- Brochure € 250
- Advertentie € 70
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V I S U A L S  -  U U R T A R I E F

Ontwerp op maat en op basis van de wensen van de klant,
vooropgesteld met een moodboard.

D R O N E  F O O T A G E  -  U U R T A R I E F

Op maat en op basis van de wensen van de klant.

P H O T O S H O P  -  U U R T A R I E F

Ontwerp op maat en op basis van de wensen van de klant.

V I D E O M O N T A G E  -  U U R T A R I E F

Op maat en op basis van de wensen van de klant,
vooropgesteld met een moodboard.
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P R O M O T I E M A T E R I A A L

OFFLINE

- Stickers € 50
- Wobbler € 60
- Vlag € 80
- Airdude € 90
- Spandoek € 90
- V- bord € 100
- Roll-up banner € 100
- Drank- / menukaart of inlegvellen (complex) € 250

ONLINE

- Advertentie social media € 70
- Nieuwsbrief € 70

W E B D E S I G N

Concept en structuurontwikkeling op basis van de
wensen van de klant - uurtarief

exclusief kosten webhosting - domeinnaam
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F O T O G R A A F

- Pasfoto € 15
- Productfotografie uurtarief
- Sfeerfotografie uurtarief
- Portretfotografie uurtarief
- Luchtfotografie drone uurtarief
- Sportfotografie uurtarief
- Modellenfotografie uurtarief
- Dierenfotografie uurtarief
- Reclamefotografie uurtarief

uurtarief €25/uur




